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Andes Growers
50% Malbec, 50% Petit Verdot

Malbec de Ugarteche, Lujan de Cuyo. Vifedo de 12
hectareas. Petit Verdot de Agrelo, Lujan de Cuyo,
Vifedo de 23 hectareas.

950 m.s.n.m
Manual em recipuentes de 18 a 20 kgs

En tanques de acero inoxidable con levaduras indige-
nas. Tiempo de fermentacion y maceracion: 20 dias a
28°C. De dos a tres remontajes por dia con elevacion
automatica y dosificacion de oxigeno controlada.

El 70% del vino durante 8 meses en barricas de roble
francés y americano. 30% solo fruta.

José Di Marco

De color rojo intenso con reflejos violaceos, este vino
expresa aromas que recuerdan a frutos rojos, cerezas,
cassis y ciruelas. En boca es voluminoso, con taninos
agradables y golosos. Es jugoso v presenta persisten-
tes notas a vainilla.
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