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Alacran

MALBEC

Andes Growers

100% Malbec
Agrelo, Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina
950 m.s.n.m

Manual em recipuentes de 18 a 20 kgs

En tanques de acero inoxidable con levaduras indige-
nas. Tiempo de fermentacion y maceracion: 20 dias a
28°C. De dos a tres remontajes por dia con elevacion
automatica y dosificacion de oxigeno controlada.

El 70% del vino durante 8 meses en barricas de roble
francés y americano. 30% solo fruta.

Jose Di Marco

Pdrpura oscuro, la nariz es sugestiva y muestra comple-
jidad. Ciruelas negras, cassis v frambuesas. El paladar es
refinado y muestra evolucion. Bien estructurado,
sedoso con taninos aterciopelados. La fruta es dulce
con refinadas especias, largo y complejo. Es balancea-
do, elegante de final largo.
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